
  
 

  

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

西武鉄道株式会社（本社：埼玉県所沢市、社長：若林 久）では、特別で優雅な空間と時間を楽しむ

ことのできる全席レストラン車両の「西武 旅するレストラン『52席の至福』」（以下、「52席の至

福」）を運行しています。この度2020年4～6月期の担当監修シェフが決定、「日本料理『賛否両論』」

店主笠原将弘氏（ブランチコース）と、「Kotaro Hasegawa＜DOWNTOWN CUISINE＞」オーナーシェフ

長谷川幸太郎氏（ディナーコース）の2名が提供料理を監修します。 

また、2020年5月17日（日）ブランチコースにて、通常運行とは異なる「シェフズトレイン 52席の

至福×野田達也」を特別運行します。監修シェフ自らが振る舞う料理を楽しめるコースとなってお

り、今回は、若き才能を発掘する日本最大級の料理コンペティション「RED-U35」にて2015年、2019年

と2度の準グランプリを受賞している「コレクティブ メゾン nôl」シェフ野田達也氏が乗車します。 

詳細は別紙のとおりです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

第 19-097 号 
 2020 年 2 月 12 日 

 

2020年4～6月期 監修シェフ＆メニュー決定！ 

【ブランチコース】「日本料理『賛否両論』」 店主 笠原将弘氏 

【ディナーコース】「Kotaro Hasegawa＜DOWNTOWN CUISINE＞」 オーナーシェフ 長谷川幸太郎氏 

 

 ★2020年5月17日（日）のブランチコース限定企画 

「シェフズトレイン ５２席の至福×野田達也」を運行します！ 

監修シェフ自らが振る舞う料理を楽しめる特別運行です。 

 

52 席の至福 2 号車(オープンダイニング) 



【別紙１】 

♦2020年4～6月期 監修シェフ＆メニュー 

 

【ブランチコース監修シェフ】笠原 将弘(かさはら まさひろ)氏 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※記載メニューは変更する場合がございます。詳細はWebサイトにてご確認ください。 

 ※車内でのお飲み物はソフトドリンク・コーヒー・紅茶などはフリードリンクとなっております。

各種アルコール類は有料です。 

 

 

 

【ブランチコース】 

●前菜 

いぶりがっこ秩父チーズ添え 鴨ロース たこやわらか煮 小松菜の擬製豆腐 

 

●碗盛 

  海老しんじょうと焼しいたけ、木の芽 薄くず仕立て 

 

●御飯と焼き物 

鰆みそ柚庵焼、長芋おろし添え 焼き大根炊き込みご飯 

 

●甘味 

秩父のアイスクリーム（味噌ポテトアイス） 

 

 

笠原 将弘／Masahiro Kasahara／日本料理「賛否両論」（東京/恵比寿）店主 

 

1972年 東京生まれ。 

焼鳥店を営む両親の背中を見て育ち、高校卒業後、「正月屋吉兆」で 9年間修業後、実家の焼鳥店を継ぐ。 

店の 30周年を機に一旦店を閉め、2004年、恵比寿に自身の店「賛否両論」を開店。 

「万人に好かれなくていい。自分の料理とやり方を好きだと言ってくれる人が来てくれれば…」との想い

を店名に冠した 18 席の小さな店は、独創的な感性で作り上げる料理が評判を呼び、たちまち予約の取れ

ない人気店となる。 

2013年名古屋に「賛否両論名古屋」、2019年金沢に「賛否両論金沢」を開店。 

恵比寿本店も 2018 年に席数を増やしリニューアル。 

和食給食応援団東日本代表として、小学校での授業などを 

通し、こども達への食育、和食推進活動にも力を注いでいる。 

基本的な家庭料理から専門料理まで、和食の魅力を伝える 

著書は 70冊を超える。 

現在、フジテレビ「ノンストップ！」毎週火曜日の「笠原 

将弘のおかず道場」にレギュラー出演中。 

東海ラジオ「笠原将弘の賛否両論！」では、ラジオパーソ 

ナリティとしての顔も。 

 



 

 

【ディナーコース監修シェフ】長谷川 幸太郎(はせがわ こうたろう)氏 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※記載メニューは変更する場合がございます。詳細はWebサイトにてご確認ください。 

 ※車内でのお飲み物はソフトドリンク・コーヒー・紅茶などはフリードリンクとなっております。

各種アルコール類は有料です。 

【ディナーコース】 

●前菜 1 

秩父産品の盛り合わせ(秩父産ソーセージや、チーズなど) 

 

●前菜２ 

フォアグラソテーと新玉葱のフラン 

 

●お肉料理 

イベリコ豚の南仏仕立て トマトソース 

 

●ご飯物 

アスパラガスと温泉卵のリゾット 生ハムのチーズと共に 

 

●デザート 

パンナコッタと苺のマリアージュ 

 

 

長谷川 幸太郎／Hasegawa Kotaro 

／Kotaro Hasegawa＜DOWNTOWN CUISINE＞（東京/御徒町）オーナーシェフ 

 

1973 年東京都生まれ 

1989 年シェラトン・グランデ・トーキョーベイ入社 パティシェを 4 年間  

1993 年同シェラトンホテル内 ザ・サミットにてフランス料理の道に入る 

1999 年渡仏 

2002 年帰国後 株式会社ひらまつ入社 丸の内 サンス・エ・サヴ―ル料理長 

2007 年第 11 回ボキューズ・ドール国際コンクール日本代表 

 日本人初入賞 6 位及びアイデンティティー賞受賞 

2012 年株式会社ひらまつ執行役員兼大阪ラフェットひらまつ主席料理長就任 

2016 年株式会社ひらまつ 取締役総料理長就任 

2016 年第 16 回ボキューズ・ドールシンガポール 

・アジアパシフィック大会大陸予選 優勝 

2017 年第 16 回ボキューズ・ドール国際コンクール日本代表  

2019 年 4 月 東京 新御徒町に Kotaro Hasegawa 

＜DOWNTOWN CUISINE＞をオープン 

 



【別紙２】 

 

「シェフズトレイン 52席の至福×野田達也」について 

 

１．コース内容 

【日  程】   2020年5月17日（日） 

【運行時刻】   ＜ブランチコース＞ 西武新宿10時47分→西武秩父13時58分 

               【食事内容】 

野田達也氏が考案する特製コース料理 ４品 

※当日は野田シェフが乗車し、調理を致します。 

【旅行代金】   1名さま15,000円 

【旅行代金に含まれるもの】 

        乗車チケット（西武線1日フリーきっぷ）、コース料理、諸税 

【募集開始】  2020年2月13日（木）8時00分から 

 

   発車時刻・到着時刻は予定です。運行時刻は「52席の至福」専用Webサイトまたは最終旅行案内書

でお知らせします。 

※ 内容は予告なく変更する場合があります。 

※「シェフズトレイン 52席の至福×野田達也」では、Anniversaryプランおよび限定ワインのお申

し込みはできません。 

 

【乗車シェフ】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

野田 達也／Noda Tatsuya／フランス料理「コレクティブ メゾン nôl」（東京）シェフ 

 

1985年 福岡県生まれ。 

23 歳で全くの別業種から料理人を目指し、東京のフレンチレストランで修行後、渡仏。 

パリの２つ星レストラン「Passage53」にて研鑽を積む。 

帰国後、ケータリング事業に活動の場を広げ数々の世界トップレストランとのプロジェクトに携わる。 

2017年に再び渡仏しヨーロッパ初の和牛レストラン、バルにて 2年間シェフを務める。 

フランス各地をはじめドイツ、スペイン、イタリア、LA など食を通して様々な活動を繰り広げる。 

現在は、出張料理やケータリングなど店舗に属さない料理人として新たな活動を模索中。 

西武 旅するレストラン「52 席の至福」の 2016年 10月～12月期の監修を手掛け、国内最大級の料理人コ

ンペティション RED-U35 2015、2019 年で準グランプリを獲得。 



２．申込方法 

「シェフズトレイン 52席の至福×野田達也」の申込受付は、2020年2月13日（木） 

8時00分から「52席の至福」専用Webサイトおよび、ポケカルお客様センターにて開始します。 

≪インターネットでの申込受付≫ 

■申込方法 PC・スマートフォンなどで、「52席の至福」専用Webサイトにアクセス。

https://www.seiburailway.jp/railways/seibu52-shifuku/ 

・ 原則として旅行催行日の11日前まで申込可能です。 

催行日程によっては11日前よりも後に申込可能な場合もあります。 

・ 旅行催行日の11日前までに最少催行人員に満たなかった場合は、催行を中止する場合

があります。最少催行人員は旅行催行日により異なります。詳しくは専用Webサイト

でご確認ください。 

■受付時間 24 時間受付（予告なくメンテナンスを行う場合があります。） 

■支払方法 クレジットカードによるオンライン決済 

※使用可能なクレジットカード 

VISA、Master、JCB、アメリカン・エキスプレス、ダイナースクラブ 

≪お電話での申込受付≫ 

■受付窓口 ポケカルお客様センター 電話：03-5652-7072 

■営業日時 9時00分～18 時00分 年中無休（年末年始を除く） 

■支払方法 払込票によるお支払い 

※ゆうちょ銀行及び各種コンビニエンスストア（セブンイレブン、ファミリーマートなど） 

■受託会社 株式会社ポケットカルチャー 

〒103-0015 東京都中央区日本橋小網町16-1 タナベビル2F 

東京都知事登録旅行業第2-7696号  一般社団法人日本旅行業協会正会員 

 

３．注意事項 

・本リリースは、旅行申込を募る告知物ではありません。 

・必ず詳しい旅行内容･条件等をご確認のうえ、お申し込みください。 

・本リリースに含まれる情報は現時点での予定のため、一部変更となる可能性があります。 

   ・マスコミ等による取材･撮影を実施する場合があります。撮影した動画や画像は、当日の様子と

してモザイク処理等を施さずに、報道または宣伝のために公開する場合があります。 

 

４．旅行企画・実施・販売 

西武鉄道株式会社 本社営業所 

〒359-8520 埼玉県所沢市くすのき台一丁目11番地の1  

埼玉県知事登録旅行業第2-1184号  一般社団法人全国旅行業協会正会員 

 

◇お客さまのお問合せ先  

西武鉄道お客さまセンター TEL.(04)2996-2888 

音声ガイダンスのご案内により、メニューをお選びください。 

 ［営業時間：平日 9時～19時 土休日 9時～17時］ 

以 上 

 

https://www.seiburailway.jp/railways/seibu52-shifuku/

